
Item Artículo Cantidad Plazo de entrega

1 EQUIPO DE PC 300 10/03/2014 -   30% Procesador y núcleo del sistema CPU: Intel Atom N455 1,66 Ghz.

15/04/2014 -    40% RAM: 1 Gbyte DDR3.

30/04/2014 -   30% Almacenamiento Versión con Memoria: 8 Gb SSD. 

Versión con Disco : 320 Gb HDD.

Posibilidad de expandir la memoria de almacenamiento a través de un socket para memorias del tipo SD/MMC.

Audio Subsistema de audio.

Amplificador y parlantes internos.

Micrófono incorporado.

Conector para micrófono y parlantes externos.

Display Display de 10.1 pulgadas LCD 1024 x 600.

Controlador de display dedicado, soporta el uso del display cuando la CPU se encuentra suspendida.

Cámara Cámara de vídeo a color integrada.

Resolución 0,3 Megapíxeles.

Conectividad Interfaz IEEE 802.11b/g/n (2.4 Ghz) integrada.

Interfaz Ethernet 10/100.

Puertos de expansión 3 puertos USB 2.0 externos.

Dispone de Adaptador VGA.

Dispositivos de entrada Teclado  en idioma español resistente a agua y polvo.

Touchpad Especificaciones de energía.

Autonomía de 2 horas o mas
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GRUPO 1: EQUIPOS DE PC

Especificaciones técnicas y/o caraterísticas

ANEXO I - LISTA DE EQUIPAMIENTO - CANTIDADES - ESPECIFICACIONES



Sub Item Articulo - Especificaciones técnicas y/o caraterísticas Cantidades

1 KIT ROBOTICA 275 KITS 10/03/2014 -   50% 1.1 Placa original Arduino UNO R3 1

15/04/2014 -   50% 1.2 Cable USB “A” macho a USB “B” (no mini) 1

1.3 Clip p/batería de 9v con conector para alimentación de 1

1.4 Mini  protoboard 170 puntos 1

1.5 Controlador de Motores (H-Bridge) L293D ó SN754410 1

1.6 Cable para conexión 15 cm M/M 10

1.7 Cable para conexión  30 cm M/M 10

1.8 Transistor  2N2222 5

1.9
 Motor con caja reductora  ( 5 VDC , vel. 80 rpm aprox.,Torque 

1Kg*cm aprox.) , rueda de 6 cm diámetro aprox. y adaptador 

motor-rueda.

2

1.10 Rueda Loca 1

1.11 Sensor Óptico Reflectivo  QRD1114 ó CNY70 2

1.12 LDR 10KΩ 1

1.13 Zumbador piezoeléctrico (diafragma encapsulado) 1

1.14 Sensor de Temperatura TMP36 ó similar. 1

1.15 Relé 5v SPDT 1

1.16 Potenciómetro 10 KΩ con perilla 1

1.17 Resistencia de 330Ω, ¼ w 10

1.18 Resistencia de 10KΩ, ¼ w 10

1.19 Resistencia de 1KΩ, ¼ w 10

1.20 Resistencia de 220Ω, ¼ w 10

1.21 Resistencia de 5,6KΩ, ¼ w 10

1.22 Led Rojo 5 mm 5

1.23 Led Amarillo 5 mm 5

1.24 Led Verde 5 mm 5

1.25 Botón pulsador miniatura 4

1.26 Diodo Rectificador 1N4007 10

1.27 Condensador de 0,1µF cerámico 8

1.28 Condensador de 220 nF cerámico 4

1.29 Mosfet  canal N, IRF 520 ó similar 2

1.30 Bateria 9 V 1

1.31

Caja plastica sin cerradura para almacenaje de los 30 

subItems con divisiones interiores
1
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GRUPO 2 : KIT ROBOTICA

Articulos que contiene cada KIT de robotica
Plazo de entrega CantidadDescripciónItem



Sub Item Articulo Especificaciones técnicas y/o caraterísticas Cantidades

1 10 10/03/2014 1.1  Parlantes Output power                  32w RMS (16W+16W) 1 Juego

Frequency Response       20Hz-20KHz

1.2 Auriculares con aislante Auriculares externos con aislante (almohadilla) 7

Sin micrófono incorporado
Conexión a tarjeta de audio por cable 3.5 mm (no por usb)

1.3 Micrófono con patas De mesa 20

1.4 Cables Conexión macho-macho 10

60cm de largo

1.5 Cámara Cámara Digital Compacta 1

Sensor de Imagen CCD

Zoom del Lente 5x
Zoom Digital Hasta 4x (ángulo de visión equivalente al del lente de aprox. 520 mm 
en formato de 35 mm [135])

Reducción de la Vibración (VR)

1.6 Memorias SDCH  8 GB de memoria 1

1.7 Focos Halógenos Foco de 150 watts 2

Con soporte y cables

1.8 Trípodes 1
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Equipamiento para Sala 

de Audivisuales

Articulos que contiene cada Equipamiento para Sala de Audiovisuales

Plazo de entrega 

GRUPO 3: EQUIPAMIENTO PARA SALA DE AUDIOVISUALES

Item Descripción Cantidad



Item Articulo -Especificaciones técnicas y/o caraterísticas Cantidades

1 VALIJA DE HERRAMIENTAS 50 10/03/2014 1.1 Destornillador paleta de 5 x 150mm 4
1.2 Destornillador paleta de 3 x 100mm 4
1.3 Destornillador paleta de 10 X 220mm 1
1.4 Destornillador Philips de ¼” x 5” 4
1.5 Destornillador Philips de 3/16” x 4” 4
1.6 Pinza de corte 5 “ 4
1.7 Pinza de punta fina 5” 4
1.8 Pinza de fuerza de 6” 4
1.9 Pinza pico de loro 1

1.10 Pinza pelacables 1
1.11 Sierra junior 4
1.12 barrena de 1/8” 4

1.13
Juego de mechas metal milimétricas de 2mm hasta 12mm 1

1.14
Juegos de mechas de mampostería (Widia) 5mm, 6mm, 
8mm, 10mm, 12mm

1

1.15 Tester de uso medio 2
1.16 Pinzas amperimétricas de uso medio 1
1.17 Martillo de 120gr. 1
1.18 Valija de herramientas 1
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GRUPO 4: VALIJA DE HERRAMIENTAS PARA ALUMNOS

Plazo de entrega
Articulos que contiene cada VALIJA DE HERRAMIENTAS

Item Descripción Cantidad



SubItem Articulo Especificaciones técnicas y/o caraterísticas Cantidades

1
EQUIPAMIENTO  PARA TALLER 
DE GASTORNOMIA Y COCINA 

10 10/03/2014 -   50%                                

15/04/2014 -   50% 1.1
Horno/convección/vapor 

Eléctrico,  en acero inoxidable, 6 a 8 guías (bandejas). 
Selectores de temperatura, tiempo y funciones. Sonda. Puerta 
con doble cristal. Resistencias blindadas.

1

1.2 Soporte gavillar para horno
Mesa soporte para horno, en acero inoxidable, con 6 a 10 
guías para bandejas/contenedores 1

1.3 Campana con extractor
En acero inoxidable de acuerdo a las características del taller

1

1.4 Heladera con freezer Frío Seco,  350- 500 litros   1
1.5 Calentador de agua Triple resistencia 1
1.6 Anafe (modular) 6  hornallas en línea ( preferentemente a gas)                                                                         1

1.7 Chivetero con soporte
Eléctrico en acero inoxidable con plancha lisa y 
gratinador. Soporte con estante y guías 

1

1.8 Plancha (modular) Lisa (preferentementea gas) 1
1.9 Plancha (modular) Ranurada (preferentemente a gas) 1

1.10 Baño  María (modular) Con los recipientes correspondientes 1
1.11 Batidoras Bol en acero inoxidable de 5 litros              2
1.12 Mixer 1
1.13 Microondas Con sistema crisp . 20- 35 litros 2
1.14 Termómetro De sonda digital 1
1.15 Olla A presión de 8 a 12 litro aluminio o acero inoxidable 1
1.16 Ollas de c/u 18cm, 20 cm, 22 cm y 24 cm de diámetro . 4

1.17 Cacerolas de c/u 22cm, 24 cm,  26 cm y 28 cm de diámetro 4

1.18 Torteras fondo fijo 20 cm; 22 cm y 24 cm de diámetro 4

1.19
Torteras fondo  desmontable 20 cm; 22 cm y 24 cm de diámetro 4

1.20 Bol chico (acero inoxidable) 4 litros de capacidad. 6

1.21 Bol mediano (acero inoxidable) 6 litros 6

1.22 Bol grande (acero inoxidable) de 8 a 10 litros 6

1.23 Batidor manual, mediano Acero inoxidable 6

1.24 Sartenes c/u 20 cm, 22 cm, 24 cm y 26 cm en “teflón” 4

1.25 Sartenes 20 cm, 22 cm, 24 cm y 26 cm en aluminio 4

1.26 Caldera 3 litros aproximadamente (aluminio reforzado) 1

1.27 Colador 24 cm,  de acero inoxidable 4

1.28 Cuchillas Cebollera 6

1.29 Cuchillos legumbreros en acero 6

1.30 Cuchillas deshuesar 6

1.31 Espumadera – araña Alambre 15 cm 4

1.32 Tablas de picar  30 x 40 cm  aprox.  (PVC – blanco,rojo y verde) 8

1.33 Asadera recta 30 x 40  x 5 cm aprox. Aluminio 6

1.34 Asadera recta 40 x 50  x 5 cm aprox. Aluminio 6

1.35 Wok 30 cm antiadherente con  tapa 2

1.36 Espátulas Silicona (medianas y grandes) 10

1.37 Espátulas Chatas (de acero inoxidable) 6

1.38 Cucharones Acero inoxidable 6

1.39 Espumaderas Acero inoxidable 6 PAG 5

GRUPO 5: EQUIPAMIENTO PARA TALLER DE GASTRONOMIA - COCINA

Item Descripción Cantidad Plazo de entrega
Articulos que contiene cada Equipamiento para taller de Gastronomia y Cocina



1.40 Batidores Silicona (mediano) 3

1.41 Olla pastera Acero inoxidable ( 8 litros) 2

1.42 Jarras medidoras  (graduadas) de vidrio 3

1.43 Paella 40 cm diámetro 1

1.44 Ralladores Acero inoxidable 4

1.45 Budineras – flanera 22 cm (aluminio) 2

1.46 Molde isla flotante 26 cm (aluminio) 6

1.47
Espátulas y cucharas de 
madera c/u

Chica, mediana y grande 6

1.48 Espátulas metal Diferentes formas  (chico, mediana y grande) 6

1.49 Batidoras manuales familiares 2

1.50 Balanza digital 1 gramo/ 5 kilos 1

1.51 Procesadora-licuadora familiar 2

1.52 Taza consomé Blanco, clásica, misma línea o similar 20
1.53 Copa helado Chica y grande (vidrio) 20
1.54 Copas vino blanco, vino tinto y agua 12 c/u
1.55 Jarras 500 cc y 1000 cc aprox. En vidrio 4 c/u
1.56 Juegos de cubiertos Completo para doce personas 2
1.57 Juego de vajilla Juego vajilla completo para doce personas 2
1.58 Sifón cremero 1 litro 1
1.59 Cápsulas de nitrógeno 24
1.60 Máquina de helados 1 litro 1
1.61 Moldes de budín de pan 4

1.62 Moldes varios Magdalenas, semifríos…

1.63 Platinas de servicio redondas 12

1.64 Platinas de servicio Rectangulares 12

1.65
Abrelatas con saca corchos y 
destapador

2

1.66 Redondos grandes, Redondos chicos 6
Lágrimas, Ovales, Cuadrados, Flores....

1.67
Punteros varios para decorar 12

1.68 Plancha para quemar 1

1.69 Palotes medianos 6

1.70 Lámpara infrarrojo 1

1.71
Pistolas para caramelo frío -
calor

1

1.72 aerógrafo 1

1.73 Placas para bombones Distintos 6

1.74 Soplete de gas butano 1

1.75 mármol 1

1.76 pica 1

1.77 Tapetes de siliconas 3
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Cortantes de cada uno 



SubItem Articulo Especificaciones técnicas y/o caraterísticas Cantidades

1 EQUIPAMIENTO PARA TALLER 

DE SALA_BAR Y BARMAN

10 10/03/2014 -   50%                                

15/04/2014 -   50% 1.1 Barra, mostrador Madera 1

1.2 Bajo-barra acero con bachas Acero, con escurridor 1

1.3 Refrigerador botellero Acero, 2 puertas con estantes 1

1.4 Instalación sanitaria para barra Agua fría y caliente 1

1.5 Rejilla piso área detrás de barra A 5cm. Del piso, madera, separaciones 4 cm 1

1.6 Taburetes de bar madera, altura 85 cm 3

1.7 Barra apoya pie Metal, (bronce) largo de barra a 7 cm del piso 1

1.8 Mesas restaurante madera, 4 plazas, 1,2 x 0,9 mínimo 2

1.9 Mesas redondas madera, 4 personas, cafetería, 85 cm. diámetro 2

1.10 Sillas de sala madera liviana, reforzadas estilo Viena 4

1.11 Sillas de comedor madera, tapizadas 4

1.12 Mesas auxiliares madera, con ruedas, 80 x 60 1

1.13 Aparador para mantelería madera, 3 estantes 1

1.14 Mueble para cubertería y vajilla madera y vidrio, 1

1.15 Soporte de pie cuba de champagne 1

1.16 Máquina de café express de 2 grupos-caldera de 6 litros mínimo - presión
de vapor de 1 a 1.5 bares- grifo de vapor - agua 1

caliente - válvula de seguridad - método indirecto
de elaboración de café - Caldera cobre

1.17 Molinillo de café Tolva x 1 kg, 14 kg. café hora - Monofásico 300 w 1

1.18 Licuadora familiar Capacidad 1,5 l, 1

1.19 Exprimidor de cítricos Capacidad de vaso 1 litro 1

1.20 Batidora eléctrica manual Familiar 1

1.21 1 Waflera eléctrica 220 volts - acero inox 1

1.22
Sifón para montar crema, helados 
etc. con cargas de Nitrógeno, mediano 1

1.23 Cortadora de fiambres familiar 220 volts, hoja 22 cm 1

1.24 Termo de acero eléctrico 220 volts, 5 litros, con termostato regulable 2

1.25 Rechauds o infiernillos Supergás - metálicos - para calentar o flambear 1

1.26 Lavavasos acero inox. 1

1.27 Cepillo cerda limpieza máquina de café 1

1.28 Copa agua Vidrio 305/330 cc 18

1.29 Copa vino tinto Vidrio 250 cc 12

1.30 Copa vino blanco Vidrio 200 cc 12

1.31 Copa licor Vidrio 35 cc 6

1.32 Copa flauta cava/champagne Vidrio 170/220 cc 12

1.33 Copa Tulipa Cerveza Vidrio 300/330 cc 6

1.34 Vaso Old Fashioned Vidrio 220/240 cc 6

1.35 Vaso tequilero Vidrio 50 cc 6

1.36 Vaso para jugos y batidos Vidrio 280 cc 6

1.37 Vaso aperitivos, licores, aguardientes Vidrio 60 cc 6

1.38 Vaso cilíndrico recto, común (7600 Nadir)Vidrio 335 cc 24

1.39 Vaso cilíndrico Trago largo, tubo (7800)Vidrio 320 cc 12 PAG 7

GRUPO 6: EQUIPAMIENTO PARA TALLER DE SALA_BAR Y BARMAN

Item Descripción Cantidad Plazo de entrega
Articulos que contiene cada Equipamiento de Taller de Sala_Bar y Barman



1.40 Vaso cilíndrico whisky (7505) Vidrio 305 cc 6

1.41 Copa Martini, recta Cristal o vidrio 180/240 cc 6

1.42 Jarra Cervecera Vidrio 350/400 cc 6

1.43 Vaso Irish capuchino chico y grande 6

1.44 Vaso Capuchino Vidrio alto templado 320 cc 6

1.45 Vaso cortado grande Vidrio templado 6

1.46 Vaso cortado pequeño Vidrio templado 6

1.47 Juegos de café, (pocillo, platillo, cucharita)Loza blanca, 6

1.48 Juegos de té Loza blanca - Taza- platillo-cuchara 6

1.49 Platillos sueltos café Loza blanca 6

1.50 Platillos Nro 19 Loza blanca 15

1.51 Plato Nro 22 Loza blanca  15

1.52 Plato Nro 24 Loza blanca 15

1.53 Plato Nro 26 Loza blanca, línea cuadrada 10

1.54 Plato de sitio nro 30 Metal 10

1.55 Plato rectangular para postres Loza 25 x 20 cm 10

1.56 Teteras de loza 1 persona 3

1.57 Teteras de loza 2 personas 2

1.58 Teteras de loza 4 personas 1

1.59 Jarras lecheras loza 1 persona 3

1.60 Jarras lecheras loza 2 personas 3

1.61 Jarras lecheras loza 4 personas 1

1.62 Cremeras de acero o loza individuales 2

1.63 Compoteras individuales 6

1.64 Cucharitas para helado acero 12

1.65 Cubertería completa para 15 personasAcero, incluye 2 juegos entrada, carne y postre 1 juego

1.66 Tazas para consomé, con platillo Loza 450 cc 6

1.67 Platillos para pan Loza, nro 17 12

1.68 Dips para jalea, mermeladas Loza o acero, 8 cm 6

1.69 Bandeja de mozo Aluminio mariposa, 42 cm 3

1.70 Bandeja de mozo siliconada 42 cm 3

1.71 Hielera acero con pinza 800 cc de capacidad 3

1.72 Jarras de vidrio 500 cc 3

1.73 Jarras de vidrio 1000/1200 cc 2

1.74 Coctelera acero de 3 cuerpos con colador 1

1.75 Cuchara de refrescar, larga redondeadaacero inox 1

1.76 Vaso mezclador coctelero vidrio 1

1.77 Colador de gusanillo acero 1

1.78 Medidas de whisky de quebrar 40 y 20 cc 1

1.79 Medida profesional doble acero inox 2

1.80 Abridor de botellas metálico 3

1.81 Sacacorchos bodeguero 2 palanca con 2 golpes 2

1.82 Rallador de nuez moscada inox 1

1.83 Mortero y mano Madera dura o piedra 1

1.84 Exprimidor de cítricos manual vidrio 1

1.85 Pinzas acero varias 6

1.86 Pelador de verduras y frutas inox 2

1.87 Pinza cascanueces inox  1

1.88 Descarozador de aceitunas inox 1 PAG 8



1.89 Gubias, cucharitas, elementos decorat.Caja con elementos surtidos 1

1.90 Cuchillos legumbreros inox 4

1.91 Cuchillos de oficio inox 3

1.92 Cuchillos de chef inox 2

1.93 Cuchillospara trinchar carnes inox 1

1.94 Tablas poliuretano 40 x 30 6

1.95 Cuchillo de corte ondulado inox 1

1.96 Mandolina plástico y acero 1

1.97 Cuchillo dentado para pan inox 1

1.98 Espátulas varias inox 3

1.99 Biteros vidrio y acero 4

1.100 Saleros Vidrio y acero 3

1.101 Pimenteros Vidrio y acero 3

1.102 Molinillo de pimienta madera 1

1.103 Convoy para aceite y vinagre Vidrio y acero 3

1.104 Polvoreadores para chocolate, canela, Acero inox 4

1.105 Cubos para champagne o vinos Acero o vidrio 4

1.106 Bols de acero inox 1, 2 y 3 litros 2

1.107 Bols de vidrio 500 cc 6

1.108 Cepillo retiramigas Rodillo de cerda con cubierta de acero o plást 3

1.109 Pala para hielo acero inox 1

1.110 Manteles Blancos 3 x 3 m 5

1.111 Manteles Blancos 2.5 x 2 m 6

1.112 Manteles Blancos 1,5 x 1,5 10

1.113 Cubres Colores variados: 1 x 1 m 12

1.114 Servilletas de tela Blancas comedor 50 x 50 (granité) 24

2
EQUIPAMIENTO PARA 

CAPACITACION EN MINUTAS
10

10/03/2014 -   50%                                

15/04/2014 -   50%
2.1 Spiedo chico 1

2.2 Gratinador chico 1
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SubItem Articulo Especificaciones técnicas y/o caraterísticas Cantidades

1
Equipamiento 

Tecnica Juan Lacaze
1 10/03/2014 1.1 horno/convección/vapor

Horno combinado, eléctrico en acero inoxidable. 6-8 guías para 
bandejas G1 (bandejas). Selectores de temperatura, tiempo y 
funciones.  Puerta con doble cristal. Resistencias blindadas. 

1

1.2 Gavillar - mesa soporte para horno
Mesa soporte para horno, en acero inoxidable, con 8-120 guías 
para bandejas/contenedores 1

1.3 Bandejas lisas Bandejas G1 profundas (acero inoxidable) 6

1.4 Bandejas lisas Bandejas G1 de profundidad media 6

1.5 chapas onduladas Perforadas G1 8

1.6 chapas lisas Chatas G1 para pastelería 10

1.7 chapas perforadas Chatas G1 10

1.8 Cocina eléctrica - 6 hornallas
Cocina eléctrica, en acero inoxidable.  6 discos blindados. 
Horno con resistencias blindadas.(arriba y abajo)  Selector  
independiente de temperatura con termostato.

1

1.9 Chivitero con soporte
Eléctrico en acero inoxidable con plancha lisa y gratinador. 
Soporte con estante y guías 1

1.10 Fritador de mesa Eléctrico en acero inoxidable. 3-6 litros de aceite. Termostato 
de temperatura regulable. Resistências  blindadas

1

1.11 Anafes ( 6 hornallas) A super gas 6 hornallas. Con base, con rejilla o estante inferior 1

1.12
Amasadora/batidora/mezcladora

10-20  litros. Bol en acero inoxidable. Gancho amasador, 
mezclador, batidor. Temporizador e interruptor de seguridad 
automático.

1

1.13 Sobadora
Mínimo 35 cm de rodillo. Con interruptor de seguridad (de pie),
con placa de protección distanciadora. (normas del Dec.406/88
y Normas UNIT 680-83 y 769-87)

1

1.14 Batidora tipo planetaria bol en acero inoxidable de 5 litros. 1

1.15 Balanza (digital) 5 - 10 kilos. Pesada 5 gramos 1

1.16 Mesas de trabajo En acero inoxidable, de acuerdo a las dimensiones del taller 6

1.17 Heladera con  freezer Frío seco. 350 - 500 litros 1

1.18 Freezer 200 - 350 litros (horizontal) 1

1.19 Taburetes 25

1.20 Máquina de café express Mínimo 1 grupo 1

1.21 Cremera 1 litro 1

1.22 Cargas 24

Todo el equipamiento debe cumplir con las normas es pecificadas en la Ordenanza Bromatológica y los sel los de seguridad correspondientes

Se deberá presupuestar la instalación del equipamie nto con su puesta en funcionamiento 
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Instalación eléctrica del aula-taller: red eléctric a trifásica 400v con un neutro por si se necesita 2 20v

Se deberá presupuestar la capacitación a los docent es en el manejo de los mismos a partir de marzo del  2014
Se deberá garantizar stock de repuestos
Se debera presupuestar service de mantenimiento pre ventivo durante 2 años (mínimo 3 visitas al año)

GRUPO 7: EQUIPAMIENTO TECNICA JUAN LACAZE

Item Descripción Cantidad Plazo de entrega
Articulos que contiene el Equipamiento para Juan Lacaze



SubItem Articulo Especificaciones técnicas y/o caraterísticas Cantidades

1
Equipamiento 

Ismael Cortinas
1 10/03/2014 1.1 horno/convección/vapor

Horno combinado, eléctrico en acero inoxidable. 6-8 guías para 
bandejas G1 (bandejas). Selectores de temperatura, tiempo y 
funciones.  Puerta con doble cristal. Resistencias blindadas. 

1

1.2 Gavillar - mesa soporte para horno
Mesa soporte para horno, en acero inoxidable, con 8-120 guías 
para bandejas/contenedores 1

1.3 Bandejas lisas Bandejas G1 profundas (acero inoxidable) 6

1.4 Bandejas lisas Bandejas G1 de profundidad media 6

1.5 chapas onduladas Perforadas G1 8

1.6 chapas lisas Chatas G1 para pastelería 10

1.7 chapas perforadas Chatas G1 10

1.8 Cocina eléctrica - 6 hornallas
Cocina eléctrica, en acero inoxidable.  6 discos blindados. 
Horno con resistencias blindadas.(arriba y abajo)  Selector  
independiente de temperatura con termostato.

1

1.9 Chivitero con soporte
Eléctrico en acero inoxidable con plancha lisa y gratinador. 
Soporte con estante y guías 1

1.10 Fritador de mesa Eléctrico en acero inoxidable. 3-6 litros de aceite. Termostato 
de temperatura regulable. Resistências  blindadas

1

1.11 Anafes ( 6 hornallas) A super gas 6 hornallas. Con base, con rejilla o estante inferior 1

1.12
Amasadora/batidora/mezcladora

10-20  litros. Bol en acero inoxidable. Gancho amasador, 
mezclador, batidor. Temporizador e interruptor de seguridad 
automático.

1

1.13 Sobadora
Mínimo 35 cm de rodillo. Con interruptor de seguridad (de pie),
con placa de protección distanciadora. (normas del Dec.406/88
y Normas UNIT 680-83 y 769-87)

1

1.14 Batidora tipo planetaria bol en acero inoxidable de 5 litros. 1

1.15 Balanza (digital) 5 - 10 kilos. Pesada 5 gramos 1

1.16 Mesas de trabajo En acero inoxidable, de acuerdo a las dimensiones del taller 6

1.17 Heladera con  freezer Frío seco. 350 - 500 litros 1

1.18 Freezer 200 - 350 litros (horizontal) 1

1.19 Taburetes 25

1.20 Máquina de café express Mínimo 1 grupo 1

1.21 Cremera 1 litro 1

1.22 Cargas 24 24

Todo el equipamiento debe cumplir con las normas es pecificadas en la Ordenanza Bromatológica y los sel los de seguridad correspondientes

Se deberá presupuestar la instalación del equipamie nto con su puesta en funcionamiento 
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Instalación eléctrica del aula-taller: red eléctric a trifásica 400v con un neutro por si se necesita 2 20v

Se deberá presupuestar la capacitación a los docent es en el manejo de los mismos a partir de marzo del  2014
Se deberá garantizar stock de repuestos
Se debera presupuestar service de mantenimiento pre ventivo durante 2 años (mínimo 3 visitas al año)

GRUPO 8: EQUIPAMIENTO ISMAEL CORTINAS

Item Descripción Cantidad Plazo de entrega
Articulos que contiene el Equipamiento para Ismael Cortinas



SubItem Articulo Especificaciones técnicas y/o caraterísticas Cantidades

1

KIT MATERIAL 

DIDACTICO NIVEL 3 

AÑOS

1 10/03/2014 1.1 Libro de cuento Tapa Dura -  Especificacion en el libro acorde a 3 años 15

1.2 Titere de manopla 6

1.3 Juego de encastre Madera con colores, mas de 12 piezas, piezas medianas 3

1.4 Juego de Cocina

Material plastico - 6 juegos de Tazas, platos, cubiertos, vasos  2 

calderas 1

1.5 Muñecos Sexuados Tamaño intermedio - un muñeco varon, un muñeco mujer 2

1.6 Cuna Standard con colchon 1

1.7 Cocina Standard con ornallas - horno con tapa movil 1

1.8 Espejo 1,20m x 0,80m con marco de madera para amurar 1

1.9 Set de animales de granja Grande 1

1.10 Cubos,  Prismas, cilindros

Construidos en Polyfon para construcciones en el espacio. 2 

Cubos, 2 cilindros, 2 prismas. Tamaño grande idem Sala de 

Psicomotricidad 1 juego

1.11 Mesa de arena 1

1.12 Camiones y/o carretillas Para transportar y contener. Tamaño grande. Plastico 1

1.13 Set de carreteles y/o cuentas grandes para enhebrado 1

1.14 Set de madera con formas Para construccion 1

1.15 Pelotas de goma 25cm de diametro 5

1.16 Autos de madera o plastico resistente Grandes 5

1.17 Puzzles de madera Con cortes autocorrectores verticales horizontales diagonales

1.18 Set de instrumentos musicales

1 Flauta - 1 Guitarra - 1 piano - 1 tambor - 1 pandereta, deben 

ser de materiales acorde  para un buen sonido sin ser 

necesariamente  profesionales. 1

1.19 Telas de colores

2m de largo x 1,50 de ancho, traslucidas, livianas, con diferentes 

texturas 6
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GRUPO 9: KIT MATERIAL DIDACTICO PARA NIVEL 3 AÑOS

Item Descripción Cantidad Plazo de entrega
Articulos que contiene el Kit de Material didactico para nivel 3 años


